
Riunione Comitato Mensa del 19/11/2021 h. 17.30 in videoconferenza 

 
 
Partecipanti: 
Commissione Mensa ( Casagrande Maura, Dall’Agnol Marco, Guzzo Martina,  Longo Marika, Mazzola Laura, 
Torresan Susanna)  
Assaggiatori Mensa (25 presenti) 
 
 
 
La riunione inizia con i saluti della Commissione Mensa  che si presenta ai nuovi assaggiatori introducendo il 
ruolo dell’Assaggiatore e della Commissione Mensa. 

Segue la descrizione operativa per accedere alla mensa delle scuole primarie di Dosson e Casier. In breve: 

- Possono accedere ai locali solo gli assaggiatori eletti nella mensa di competenza con il rispetto delle 
regole Covid (green pass, identificazione e registrazione accesso, misurazione temperatura 
corporea..); 

- Prenotazione obbligatoria tramite la piattaforma Doodle (al massimo n.1 assaggiatore per sede al 
giorno): 

o Casier: https://doodle.com/poll/q9hbrb9htgzdsnsr?utm_source=poll&utm_medium=link    
o Dosson: https://doodle.com/poll/qx23gae3mkig9kgr?utm_source=poll&utm_medium=link 

- Programma Orari 

 
- Accedere alla mensa indicativamente 10 minuti prima dell’orario del turno e quindi accedere al posto 

riservato per l’assaggiatore. 

Durante il Pasto non è possibile girare per i tavoli ma si deve osservare dal proprio posto il consumo dei pasti 
e successivamente gli scarti. 

https://doodle.com/poll/q9hbrb9htgzdsnsr?utm_source=poll&utm_medium=link
https://doodle.com/poll/qx23gae3mkig9kgr?utm_source=poll&utm_medium=link




Compilare la “Scheda di valutazione del servizio refezione” in ogni sua parte in modo leggibile. Al termine 
della compilazione è necessario farne una foto in modo da poterla condividere nella chat degli assaggiatori 
(è utile fare anche delle foto dei piatti). Inoltre:  

- Per Dosson, il personale ATA farà delle fotocopie per: 1 copia da lasciare alle scodellatrici, 1 al 
personale ATA, 1 da inserire nel registro valutazioni, 1 per l’assaggiatore); 

- Per Casier: il report va trattenuto dall’assaggiatore; A breve comunicheremo se sarà disponibile un 
raccoglitore presso bancone del personale ata. 

Eventuali contestazioni, oltre a dover essere trascritte nella scheda valutazione, devono essere fatte presenti 
alle maestre referenti mensa (o altre maestre presenti) ed alle scodellatrici. Importante che siano 
accompagnate da documentazione fotografica o ritiro della parte incriminata (ove sia possibile). In caso di 
fatti importanti segnalarlo quanto prima anche  alla Commissione Mensa. 

La Commissione lascia la parola agli assaggiatori per presentare le proprie osservazioni-considerazioni: 

• Piatti non sempre caldi. La Commissione Mensa (di seguito CM)  risponde che  probabilmente ciò è 
dovuto alle nuove modalità di distribuzione “emergenza Covid” dei pasti ai tavoli. CM segnalerà la 
criticità alla scuola ed alla ditta Euroristorazione suggerendo una migliore sincronizzazione tra le 
tempistiche di preparazione tavoli e arrivo dei bambini; 

• Piatti in bianco non vengono sempre serviti. La CM ricorda che per richiedere i pasti in bianco in 
modo continuativo è necessario certificazione-autorizzazione; 

• L’impossibilità di portare a casa lo Yogurt. La CM risponde che fa parte di quei piatti per il quale è 
necessario mantenere la catena del freddo per garantirne la commestibilità: 

• Certificazione dei Menù. La CM invita a visionare le linee guida regionali in merito. 
 
Non essendoci ulteriori osservazioni l’incontro si chiude alle 18.40. 

 


